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| MODIFICACION RITE 238/2013

{I.T.3.3 PROGRAMA DE MANTENIMIENTO PREVENTIVO J

Instalaciones con Potencia Térmica > 70 kW obligatorio

e [a potencia térmica nominal de la instalacion se obtendrd como la suma de las
potencias térmicas nominales de los generadores.

Controles que deben realizarse, ANUALMENTE, bajo responsabilidad
indistinta de la propiedad/empresa mantenedora:

e Revision higiénica de la red de
conductos del sistema de climatizacion

38.-UNE 100-012

e Revision de |la Calidad Ambiental segun

39.-UNE 171-330 los criterios de la norma
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA

Objeto

de la Calidad y Salud Ambiental en Interiores
de edificios de hosteleria

Prevenir los riesgos ambientales perjudiciales para la
salud y el confort de los usuarios
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Definiciones

e Titulado universitario con formacion acreditada en
CAl.

e Capacitado para realizar una inspeccion de CAl.

e Encargado de coordinar, supervisary
responsabilizarse de una buena ejecucién de la
inspeccion de CAl.

s Garantizar la Independencia

e los TSCAI que participen en la inspeccidon CAl deben
demostrar imparcialidad, integridad e independencia
en aspectos como:
diseno, mantenimiento, instalacidon y equipamiento

La entidad que imparta los cursos debe ser de reconocido prestigio, con vinculacion y
experiencia probada de mas de tres afios en imparticion de cursos especificos de

calidad ambiental en interiores.
@ AVEMCAI
Asociacion Valenciana de Empresas de
Calidad Ambiental de Interiores




UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Establecimiento de niveles

e Condiciones aceptables de CAl establecidas en la
presenta Norma

OBJETIVO

e Desviacion de las condiciones de CAl aceptables
segun el nivel objetivo, que requiere acciones
correctoras para su resolucion en un plazo maximo
de 3 meses y dara lugar a seguimiento y control.

e Desviacion de las condiciones de CAl aceptables
segun el nivel objetivo, que requiere acciones

ALE RTA correctoras para su resolucidon urgente, en un plazo
establecido segun criterio del técnico superior en CAl

y que dara lugar a seguimiento y control
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Criterios de Valoracion e

Indice de Ponderacion (IP)

Niveles Valoracion Puntuacion

OBJETIVO CONFORME

VIGILANCIA | MEJO
Efectos para la Salud

de los usuarios
ALERTA NO CON

Leves
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos evaluables

ASPECTOS DE DISENO

Parametros asociados a las condiciones ambientales de las
dependencias

ASPECTOS DE MTO HIGIENICO-SANITARIO
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Diseno |

Calidad del aire exterior

ODA 1

ODA 2 con las
etapas de
filtracion F6 +
F8

ODA 3 con las
etapas de
filtracion F7 +
GF +F9

Nivel vigilancia

ODA 2 sin las
etapas de
filtracion F6 +
F8

ODA 3 sin las
etapas de
filtracion F7 +
GF + F9

Sistemas de ventilacion

Dispone de ventilacion
forzada para garantizar
EL APORTE DE AIRE
EXTERIOR en todas
las zonas

Dispone de ventilacion
forzada para garantizar
EL APORTE DE AIRE
EXTERIOR en mas del
50% de las zonas

Dispone de ventilacion
forzada y garantiza EL
APORTE DE AIRE
EXTERIOR en menos
del 50% de las zonas
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Calidad del Aire Exterior (ODA). Valencia
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1.- Estacion de Linares 2.- Jardines de Viveros
3.- Avenida de Francia 4.- Camino de Vera
5.-Avenida Pio Baroja  6.- Avenida Pio Xl

7.- Calle Filipinas

La seleccion de la ODA sera la correspondiente a la estacion de medida mas
cercana en linea recta respecto a la ubicacién del edificio.

Fuente: Valores promedio anuales de las estaciones de medida de las redes
de Vigilancia Atmosférica de la ciudad de Valencia durante el periodo 2004
a 2010. Ref. normativa RD1073/2002 CA exterior AVEMCAI
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La legislacién en vigor cuando se realizo este proyecto era el RD 1751/1998 (RITE 1998) y en su instruccién
técnica ITE 02.2.2 se hace mencion a la calidad del aire y la ventilacion. Se puede destacar lo siguiente:

ITE 02.2.2 Calidad del aire Interior y ventilacién

Para el mantenimiento de una calidad aceptable del aire en los locales acupados,
se considerardn los criterios de ventilacion indicados en la norma UNE 100011, en
funcion del tipo de local y del nivel de contaminacion de los ambientes, en
particular la presencia ¢ ausencia de fumadores.

La ventilacién mecénica se adoptard para todo tipo de sistemas de climatizacian,
siendo recomendable fambién para los demas sistemas a implantar en locales
atemperados térmicamente.

El aire exterior serd siempre filrado y tratado térmicamente anfes de su
introduccion en los locales.

El andlisis de las caracterfsticas fisicas del aire del entorno del edificio determinara
los tratamigntos a que ha de someterse antes de su introduccién en los locales. Su
grado de contaminacitn afectaré a |a seleccidn del sistema de filtrado a emplear y
su entalpla a la posible utilizacién como fuente de energla gratuita.

La posible existencia de diversas calidades de aire, tanto (&rmicas como
contaminantes, en el entorno del edificio hace necesarnia la correcta ubicacién de
las tomas de aire exterior, teniendo en cuenta los vientos dominantes y las zonas
de aire con cafidad diferenciada por insolacién o contaminacian,

En el proyecio se detallaran los puntos de control y limpieza de la instalacién de
filtrado para mantanimiento de equipos y conduchos.

El aire exterior minimo de ventilacién introducido en los locales se empleard para
mantener estos en sobrepresién con respecto a:

a) los locales de servicio o similares, para que se cree un flujo de aire desde los
primeros a los segundos que evile [a penelracidn de clores en los espacios
narmalmente ccupados por las personas

b) el exterior, de tal forma que se eviten infillraciones, que produce entrada de

polva y comentes de aire incontroladas
En caso de no adoplarse la ventilacidn mecénica en sistemas de calefaceidn, v a

efecios del cilculo de la demanda témica en proyecio, el nimero de renovaciones
horarias a considerar no serd inferior a uno.
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control |

Parametros Obligatorios
. Pardmetros Ambientales | | Pardmetros Ambientales
Prioritarios Especificos

efemperatura seca y Hr

Dioxido de carbono. CO,

*Monoxido de carbono. CO
sParticulas en suspension PM 2,5.
sParticulas en suspension. Conteo de
particulas de 0,5y 5 pm.

*Bacterias y Hongos en suspension

*Presion diferencial (cocina vy
salas anexas).

«Caudal de extraccion en aseos
(habitaciones).

*Ruido ambiental (habitaciones)
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control. Mediciones CAI

@ AVEMCAI
Asociacion Valenciana de Empresas de
Calidad Ambiental ae Interiores



UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control Il

| Parametros Ambientales
Prioritarios

e |

RITERIO DE VALORACION \

PARAMETRO METODO : _ :
Nivel vigilancia
<30% o
Humedad relativa Equipos de medicién directa. 40-60% De 30 a 40%
>70%
De 60 a 70%
., Relaciéon .,
o : Relacion . : Relacion
L. Medicion directa mediante . . Interior/exterior . .
Di6éxido de carbono _ _ Interior/exterior < Interior/exterior
Sonda infrarrojos de 500 a 1.000
500 ppm >1.000 ppm
ppm
Mondxido de carbono Célula electroquimica <5 ppm De 5 a 10 ppm > 10 ppm
Gravimetria NIOSH o 3
Particulas en suspension| medicién directa mediante Valor <20ug/m De 20 pg/ AVEMCAI
(PM2,5) equipo de difraccion de rayos Mg/ Caload Amtientl s Iternen =
14 o~



UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA

Evolucion CO2 (24 horas). Ariam n2 26 (Hab. 1009 "no fumadores")
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA

Aspectos de Control IlI

Parametros Ambientales
Especificos

CRITERIO DE VALORACION

PARAMETRO METODO : - ,
Nivel vigilancia

Medicién directa. Equipo
micromanometro. Las
mediciones se realizan con >3 Pa Dela3Pa >1 Pa
extractores funcionando y
puertas cerradas.

Presion diferencial
(cocinay salas anexas).

Medicion mediante
Caudal de extraccion en baldbmetro/anemdémetro

aseos (habitaciones) directamente en la rejilla del (>54 m3/h) (De 27 a 54 m3/h) (>27 m3/h)
extractor

>15 I/seg De 7,5a 15 l/seg <7,5I/seg




UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control IlI
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control IlI
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control IV

Parametros
Complementarios

«Campo electromagnético *Olores

«Campo electrico «Oxidos de nitrégeno
Electricidad estatica Dioxido de azufre
*Ozono *Gas radon
*Formaldehido *Alérgenos de acaros
Benceno COVs

*Fibras en suspension *Vibraciones
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA

Aspectos de Control V

Parametros

Complementarios

METODO DE ENSAYO CRITERIO DE VALORACION

Nivel vigilancia

PARAMETRO
Compuestos
(,)r.g (R Captacion sobre soporte adsorbente y
volatiles totales. cromatografia de gases en laboratorio o
COVTs

(Gas de referencia el
Tolueno)

De 300 pg/m3

. < 300 pg/m3 > 3000 pug/m3
mediante Detector de gases con sensor PID Hg/m 23.000 pg/m3 Hg/m

para medicion de COVs
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control IV
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control IV
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control IV
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control IV

AVEMCAI
Asociacion Valenciana de Empresas de
Calidad Ambiental ae Interiores



UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Control IV

FDS. Raid Moscas y Mosqguitos.
Insecticida (Producto biocida)

Mezcla de Piretroides

Contienes COVs

Frases adicionales de etiquetado

Usese Gnicamente en lugares bien ventilados.
2.3 Otros peligros

Un mal uso intencionado para descargar concentraciones elevadas e

inhalarlas puede resultar nocivo o fatal.

Exposicion excesiva a la pulverizacion, la nebulizacion o los vapores
puede cause irritacion al sistema respiratorio.

7.1 Precauciones para una manipulacion segura

No utilizar en las zonas sin una ventilacion adecuada.

AVEMCAl
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario |

Evaluacion higiénica de los sistemas de climatizacion.

CRITERIO DE VALORACION

PARAMETRO METODO Nivel vigilancia
Inspeccioén visual. )
Presencia de Presencia de
UTAs Lista de chequeo tipo Adecuado estado S —— suciedad, oxido
Ventiloconvectores para UTAs en higiénico oxido y crecimiento
microbiolégico
Anexo 1
Inspeccion visual. Nivel de aceptabilidad
segun criterio de la Se Supera | Supera mas de

Conductos de
impulsién y retorno

Gravimetria y control
microbiolégico de
superficies segun los
requisitos de la Norma
UNE 100-012

Norma

UNE 100-012

hasta un 30%
los niveles de
aceptabilidad

un 30% los
niveles de

AVEMCAI
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario |

Evaluacion higiénica de los sistemas de climatizacion. Inspeccion
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario |

Evaluacion higiénica de los sistemas de climatizacion. Inspeccion
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario |

Evaluacion higiénica de los sistemas de climatizacion. Inspeccion
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario |

Evaluacion higiénica de los sistemas de climatizacion. 100-012
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario |

Evaluacion higiénica de los sistemas de climatizacion. 100-012
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario |

Evaluacion higiénica de los sistemas de climatizacion. 100-012
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario |

Evaluacion higiénica de los sistemas de climatizacion. 100-012

Carretera de Boavi N°4 - 25577 TI’
T 93 259 11 26 - www.manas”
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario Il

Control de plagas/vectores

Nivel vigilancia

Cumplimiento de la norma - UNE
171.210

Revision documental

Desviaciones en la inspeccion
visual respecto a la norma UNE
171.210

No cumplimiento de la norma
UNE 171.210

Control de Legionella en instalaciones de riesgo

Nivel vigilancia

Cumplimiento de normativa
nacional y autonémica en vigor

Revision documental*

Desviaciones en la revision
documental respecto a la
normativa nacional y autonémica.

No cumplimiento de la normativa
nacional y autonémica.

AVEMCAI
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Aspectos de Mto Higiénico-Sanitario Il

Control de plagas/vectores. UNE 171.210
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Metodologia de Valoracion de la CAl ()

) Nota Nota
PARAMETRO il Valoracion IP %Pond
paele Aspecto
Calidad del aire exterior CONFORME 1 1/8
Sistemas de Ventilacion MEJORABLE 5 2/8
Instalaciones de riesgo para
la prevencion de la 6,25
legionelosis CONFORME 3 3/8
(1,25+1,25+3,75 + 0)
Piscinas publicas de uso
colectivo climatizadas NO 5 2/8
CONFORME
| 2 nnta del adiaEE e dicennr 6 2
w </ T \UJ F y
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Metodologia de Valoracion de la CAl (Il)

Parametros Obligatorios

Temperatura Valoracién Humedad Valoracion
(°C) relativa( %)
1 .Exterior. Azotea 23,6 53,6%
2.Despacho direccion 23,1 . Nota ., —
PARAMETRO ) Valoracion IP %Pond
parcial Aspecto
3.Zona multipuesto P1 22,5
Temperatura
P MEJORABLE | 1 1/16
4.Despacho 3CG6 22,3 .
Humedad Relativa
CONFORME 1 1/16
5. Cafeteria P2 22,4
’ Di6xido de Carbono
MEJORABLE 2 2/16
6.Hall Principal 24,2 Mondvido de Carb
ono6xido de Carbono
CONFORME 3 3/16
7.Habitacion 523 23,7
Particulas en suspension
8.Habitaci6n 315 27,3 PM 2.5 CONFORME 2 2/16
9.Habitacion 241 23,7 Conteo de particulas
P CONFORME | 2 | 216
3,4

@ AVEMCAI
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Metodologia de Valoracion de la CAl (1)

Parametros
Complementarios

) Nota Nota
PARAMETRO ) Valoracion IP %Pond
parcial Aspecto
FenmE EEee CONFORME 3 3/12
©zono CONFORME 2 2/12
Fibras en suspension
NO CONFORME | 2 2/12
Gas radon CONFORME 3 3/12
media arittrrética entrie 19§ pargmetres-obligatorios y,l0s
complementarios-gue-hayat-sido-vatorados:

La nota del aspecto de control = (7,98 + 7,5)/[2=7,74

@ AVEMCAI
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Metodologia de Valoracion de la CAl (Vi)

. Nota Nota
PARAMETRO . Valoracion IP %Pond
parcial Aspecto
Evaluacion higiénica de los sistemas
de climatizacion 6,70 MEJORABLE 2 2/10
trol I t
Control de plagas/vectores CONFORME 3 3/10
Operaciones de limpieza (Productos 6,34
Control de Legionella en
instalaci .
instalaciones de riesgo NO CONFORME 3 3/10

La nota del aspecto de mto higienico-sanitario = 6,34

AVEMCAI
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Calculo del Indice Global de la CAI

Aspectos de

MantenimientpndiCE

Not P Te
ASPECTO ota R Nota Final
Aspecto (%)
Aspectos de Disefio
P 6.25 20%
Aspectos de Control
50%

b gloBaltde la CAI#EP Edificio
Nota Final Factor de correccion indice Global CAI
7,02 1,03 7,23

Certificacion LEED

ISO 14000/Reglamento EMAS

1,05

1,03

Q
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Criterios de Conformidad de la CAI

Criterios de conformidad de la CAl segun la Categoria de establecimiento:

5 estrellas

4 estrellas

3 estrellas

Otras categorias

>7,5

>7,0

>6,5

>5,5

Para que el TSCAI pueda emitir Documento de conformidad de la CAl del

establecimiento, se deben cumplir los siguientes criterios:

*El indice Global CAl debe superar la puntuacion para su categoria

*Ningun parametro con IP 3 debe alcanzar el nivel de alerta.

AVEMCAl
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UNE 171350 - CALIDAD AMBIENTAL EN HOSTELERIA
Criterios de Conformidad de la CAI

Ningun parametro con IP 3 debe alcanzar el nivel de alerta

: Indice de
ASPECTO PARAMETRO .,
Ponderacion
DISENO Instalacic')twes de riesgo para -Ia 3
prevencion de la legionelosis
Monoxido de carbono 3
CONTROL Compuestos organicos volatiles 3
Gas Radon 3

Control de plagas/vectores

AVEMCAI
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CONCEPTO DE EMPRESA SALUDABLE

Cuando se habla de empresa saludable se hace desde la 6ptica
de empresas que ya cumplen con la legislacion en seguridad y
salud y van mas alla, son conscientes de la importancia y el
valor estratégico que aporta el bienestar de su personal, de
gue su preocupacion por la seguridad y salud de los
trabajadores se volvera reciproca, esto es, los trabajadores se
sentiran mas ligados a la empresa favoreciendo auténticos
embajadores de su organizacion, aumentando su
productividad y obteniendo una ventaja competitiva en el
mundo empresarial.

Agustin Sanchez-Toledo de Sanchez Toledo & Asociados

AVEMCAl
Asociacion Valen meresas de
Calidad Ambi naM .'


https://st-asociados.com/
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El Confort también es el
aire que respiras

Benjamin Beltran Bennasar

MON SOLAR INGENIEROS, S.L.
benjamin@monsolar.net

@ AVEMCAI
Asociacion Valenciana de Empresas de
Calidad Ambiental ae Interiores
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